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Положение об организации питанlIя обучаюшlихся в школе

1. оБщиЕ положЕния

1.1, Настоящее Пололtение разработано в соответствии с Фелеральным Законом Jф27З-ФЗ (Об
образовании в Российской Федерации) от 29. |2.20|2 года с изменениями от 4 августа 2023 года,
саIJитарно-эпидемиологическими правиламI4 и нормами СанПиН 2.Зl2,4.З590-20 кСанитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения). Постанов-
.tениеN,l главного государственного санитарного врача РФ от 28 сентября 2020 г. NЪ 28 кОб
\,тверждении санитарных правил С.П. 2.4.з648-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к
организации воспитания и обучения. отдыха и оздоровления детеЙ и молодежи>. Федераr-rlьI{ы]\1
законоN,I Nь29-ФЗ от 2 января 2000г, ко качестве и безопасности пищевых продуктовD (в редак-
цI{I] от 1 января 2022 гола), а также Уставом образовательного учреждения и другими норматив-
Ны\lи правовыми актами Российской Фелерачии. регламентирующими деятельность организа-
цлtй. осуществляющих образовательную деятельность.
1.2. .Данное Пололtение разработано с целью создания оптимальных условий для организаци},I
полноценного. здорового питания обучающихся в школе. укрепления здоровья детей. недопуLце-
ния возникновения групповых инфекционных и неин(lекционных заболеваний" отрав,чеt.tигл в
общеобразовательной организации.
1.3. Закупка и поставка продуктов питания осуществляется в порядке. установленном Федераль-
ным:]аконом Ns 44-ФЗ от 05.04.20l3г с изменениями от 5 декабря2022 года ко контрактной си-
стеме в сфере закупок товаров. работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных
нужд) на договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет средств платы родите;tей
(законных представителей) за питание обучающихся в общеобразовательной организации.
1.4. flействие настоящего Пололtения распространяется на всех обучающихся uJколы. ролителеli
(законных представителей) обучающихся. а ,гакже на работников организации. осуществJlяющей
образовательную деятельность.
1.5. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Полоrкению
принимаются в порядке, предусмотренном rr. l .4. настоящего Полоrкения.
1.6. ПОСле Принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в
новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ
2.1. основrъIми целями и задаLIами при организации питания обучающихся в шкоJIе яв-

ляются:
- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическиNI

потребностям в пищевых веществах и энергии. принципам рационального и сбапансирован-
ного питания:

- ОбеСГlечение l00% обучающихся начальных KjlaccoB горячим питанием,
- гарантLIрованное качество и бе:зоllасносl,ь питанLIя и пищевых продук.гов, исполь1]\,-

еN,Iых для приготовления блюд:
- ПРеДУПРеЖДеНИе (профилактика) среди обучаюrцихся инфекционных и неинфекционных

заболеваний, связанных с фактором питания;
- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;
- социzuIьная поддержка обучающихся из многодетных, малообеспеченных семей и се-

мей. попавшIих в трудные rltизFlенные ситуаци}l:
- испо.Jlьзова[{ие бюджетнык cpej]cl,B. l]ыде.jlяемь]х на органИзацию пи,гания" в соо],-

ветствии с требованиями деliств\,к)щего законода,[еjrьства.
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3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩL,IХСЯ
3.1. Организация питания обучающихся является отдельным обязате.тьнылt направле-

нием деятельности Школы.
З. l. l . Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции.
З,2. [ля организации питания обу.lающихся использу}отся специальные по\lещенлlя

(пиrшеблок)" соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и прави.l по с,lе-
дующим направлениям:

. соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам:
. обеспеченность технологическим оборулованием, техническое состояние которого соотвег-
ствует установленным требованиям;

о наJIичие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
. обеспеченность кухонной и столовой посулой. столовыми приборами в необходимоj\{ колI,iче-
cтBe и в соответствии с требованиями СанПиН;

. нzIJlичие вытя}кного оборулования, его работоспособность;

. соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и прави.л в Россил"l-

ской
Фелераuии.
З.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:

- заявки на питание. журнал yLIeTa фактической посещаемости учащихся;
- журнаq бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья:
- журнаJI бракеража готовой кулинарной продукчии, журнал здоровья:
- хryрнал учета температурного режима холодильного оборулования;
_ ведомость контроля рациона питания
- копии примерного 10-дневного меню, согласованных с территориальныNI отде.лоrt Рсl-

спотребнадзора;
- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;

- приходные документы на пищевую продукцию, документы. подтвержJающtIе
KaLIecTBo поступающей пищевой пролукции (накладные. сертификаты соответствия, док),\Iен-
ты ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

- книга отзывов и предложений.
З.4 Администрац}.Iя ш]колы совместно с классными руководителями осуществляет ор-

ганизационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителятчIи (законными пре;t-
ставителями) с челью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной
основе.

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих
решений. направленных на обеспечение горячим питанием уLIащихся" принципов и caн}l-
тарно-гигиенических основ здорового питания. ведение консультационной и разъяснительной
работы с ролL]телями (законными tlрелставителямlл) учащихся.

З.6. Режим питания в tIlKoлe определяется СанПиН 2.312.4.З590-20 "Санитаlрнсl-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в обшrеобразовательных

учрех(дениях. уч)еждениях нача_пьного и среднего профессионаJIьного образования";
3.7. Питание в школе организуется на основе примерного десятидневного меню. раз-

работанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пtl-
Lцевой ценности приготовляемых блюд. а ,гакже меню-раскладок. содержащих количествен-
ные данные о рецептуре блюл.

3.8. Примерное меню }тtsерждается директором шкоjlы,
3.9. [_(ены производимой в школьной с,гсlловой гIродукцt{и (стоимость готовых ку,Jtинар-

ных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из стоимости продуктов IIитания.
3.9. Обслуживание горячим питанием обучающихся осуществляется штатными со-

трудниками школы, имеющиNIи соответствующую профессиональную квалификацию. про-
шедшими l]редварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинскtjе
осмотры в )становленном порядке. 14меющими личную мелицинску}о книжку установ,ценноl,о
образца.



3.10. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации пи-
тания в школе осушествляют предприятия (организации), специаJIизирующиеся на работе по
поставкаN,I продуIстов питания в образовательные учреждения.j.l 1. На поставку I]итания заключаются контракты (договоры) непосредственно шlколой"
являющимися муниципаJIьными заказчиками.

З.12. !иректор школы является ответственным лицом за организацию и полно].),
охвата учащI.rхся горячим питаниеN,I.

3.1З. Приказом директора школы из LIисла административных
ботников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся
ц[lю питания на текущий учебный год.

или педагогических ра-
питанием и организа-

4. порядок оргАнизАции питАI-1ия оБучАющихся в школЕ

4.1. Питание учащихся организуется на бесплатной и платной основе.
4.2. Ежедневные менЮ рационоВ питаниЯ согласовываются директороN,I школы. Mell1)

с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются
в обеденном зiше.

4.3. С,головая школы осуlцествляет производственную деятельность в рехtиI\lе односмен-
Hol"t работы шко.цы I] пятидневной учебной недели.

4,4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по kлaccaм на переменах
продолжительностью не менее 10 и не более 20 мину,I. в соответствии с режимо]\,l учебных
занят1,1р-l. В школе режиМ предоставJIения гIитания уLIащИхся YтвеРждаетсЯ приказоМ jtИрL.к-
тора школы ежегодно

4.5. Сопровождающие классные руководители. педагоги обеспечивают соблюдение
режI{ма посеIIIения столовой. общественный порядок и содействуют работникам столовой в
организации питания. контролируют личнУю гигиенУ уLIащихся переД едоЙ.

4.6. Организация обслухt1.1вания обучающихся горячиМ питаниеМ осуществЛяется lIy-
,геNt предварительного накрытLlя столов и самообслуя(ивания.

4.7. [IpoBepK}, качества пищевых продук,гоts и t]родовольственного сырья. готtlвой Kr -
линарной Продукции. соблюдение рецеtIтур и технологических режимов осуш{ествJlяе,г браке-
ражная коN{1.1ссия.

4,8. Ответственное лицо за организацию питания:
- ехtедневно принимает от классных руководителей заявки по количеству питающихся

учащихся на следующий учебный день;
- lIередаеТ заявку для составления меню-требования. меню и определения стоимостLl

питания на день;
- осушlествляет контроль количес,гва (larKтltLIecK14 отпущенных завтраков и обелtlв,
4.9. Прелоставление льготного и бесплатного IIитанИя обеспе.lиtsается в соответствиll с

посгановлениями администрации муниципального образования и приказами управления образо-
ван ия администрации муниципального образования.

5.Информационно-просветительская работа и мониторинг организации пIIта-
нлlя

,5.1. Образоват,ельная орган}rзация с це,цыо совершенствоваIlия организации питания: - орl.аниз),-
ет tIостоянную информационно-просветитеJIьскую работу по повыtilению уровня культуры пи.га-
ния школьников в рамках образовательной деятельности (в предметном содержании ччебных
курсов) и внеучебных мероприятий:
- оформляет и регулярно (не pelke 1 раза в четверть) обновляет информационные стенды,
гlосвящённые вопросам формирования культуры питанLIя;
- орГанI{,]уеТ систематИческук) работУ с родителями, проводит беседы. лектории и Другие
мероtIрияТия. посвящённые воIIросам роj]и г]l,tгания в сРорм1.1l)оваI{ии з,цоровья LIejlOBeKal. обесrlе-
LlениЯ ежелневнОго сбыtанСированноГо IIитания, развитиЯ куJIьт},рЫ llитания. tlpllBJjeKaeтpojtl,l,I,e-
лей к работе с детьми по организации лосуга и пропаганде здорового образа )I(изни. правильfiоI.о
1,ILlтания в домашних условиях;
- содействует созданию системы общественного информирования и общественной экспер-
тизы организации питания с учётом широкого использования потенциаJIа родительских коми,l,е-



.ов классов, возмох(ностей создания мобильных родительских групп и привлечения спец иали-стов заинтересованных ведомств и организаций, компетентных в вопросах организац ии пи.гания.,- проВодит мониторинг организации питания и знакомит с его результатами педагогическийперсонал И родителей. В показатели мониторинга может входить следующее:, количество детей, охваченных питанием. в том числе двухразовым;, количество обогащенных и витаминизированных продуктов, используемых В рационе пи-тания;
, обеспеченность пищеблока столовой современным технологическим оборудованием;' удовлетворенность детей и их родителей организацией pl качеством, предоставляемогопитания.
5.2. Вопросы организации питания (ана_лиз ситуации, итоги, проблемы, результаты социологиче-СКИХ ОПРОСОВ' ПРеДЛОЖеНИЯ ПО УЛУЧШеНИЮ ПИТаНИЯ, фОРМИРОЪu"rro nynrrypo, питания ll др.) нереже 1 раза в полугодие обсуiкдаются на родительских собрЬниях в nnua.u*, не реже l раза в годвыносятся на обсуждение в рамках обшешкольного собранйя. публичного отчета.

6. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТ ДНИЯ6,1, Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норми правил, качества поступающего сырья и готовой Продукции, реализуемых в школе. осу-ществляется органами Роспотребнадзора.
6.2. Контроль целевого использования. учета поступления и расходования дене)t}{ыхи материаJIьнь]х средств осуществляет бухгалтерия учреждений образования.
6.3. Тек},щий контроJIь оргаFlИзацл4И питания tUкольников в учреЖдениI,1 осуIлестt]--Iяt()l.ответственные за организацию питания, члены бракеражной комиссии и комиссии родLIте-:Iь-ского контроля, которые утверждается приказами директора школы в начале ка}кдого учебногогода.

7. о,гtsЕтствЕнность сторон
7,1, Администрация несеТ ответственностЬ за своевременное инtРормированI-{е роJите.]ей(законных представителей) обо всех измене}lиях" касающихся вопросов организац}lI{ гI}Jl.аl]t-lrl tIстоимости Предоставляемого горячеr.о питания
7,2, [I_Iкольная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего п1.1-тания.
7.3. Родители (законные представители) несут ответственность:
- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи;- за своевременную оплату питания в школе.

8. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬFIЫ Е ПОЛОЖЕ FI ИЯ
8,1, Настоящее Полох<ение является локальньш нормативным актом общеобразовательной орr.а-низации, согласовывается родительским комитетом, рассматривается Педагогическом соtsете.утверrкдается (либо вводится в действие) приказом директора общеобразовательной организа-ции.
8,2, Все измененI,ul и дополнения- вносимые в настоящее llоло>tсение. оформляются в письменнойформе в соотвеl,сr,вии лейств),юlцI,1м зzlконодательством Российской Федерации.8,З, ГIосле принятиЯ Полоiкения (илll изменениЙ и дополнениli отдельных пунктов и разделов) вновой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.


